[ BOMFIM 1896 |

Inspirado na heranga e nos sabores do Norte e do Douro, o Bomfim 1896 representa
um regresso as nossas origens e a continuidade da ligacdo profunda da familia
Symington com esta regido que temos a honra de chamar casa ha cinco geragdes.
Celebramos o patriménio, os produtos locais, as tradi¢oes e as pessoas que fazem
do Douro um lugar unico.

No Bomfim 1896, a experiéncia gastronomica une a heranga vitivinicola da familia
Symington a autenticidade da cozinha regional, com énfase em ingredientes locais,
pratos preparados com fogo e lenha e harmonizagdes com os melhores vinhos.

Inspired by the heritage and flavors of Northern Portugal and the Douro, Bomfim
1896 is a return to our roots and a continuation of the Symington family’s enduring
connection with this region, which we have proudly called home for five generations.
We celebrate the local heritage, the produce, the traditions, and the people who
make the Douro truly special.

At Bomfim 1896, the dining experience brings together the Symington family’s
winemaking legacy and the authenticity of regional cuisine, highlighting local
ingredients, wood-fired cooking, and carefully paired wines.
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MENU 1896

Entrada, Prato Principal e Sobremesa
Starter, Main Course and Dessert

COUVERT

Paes e Petiscos
Breads & Small Bites

ENTRADAS
STARTERS

Sopa de Cebola, Améndoa do Douro e Queijo de Cabra
Onion Soup with Douro Almonds and Goat Cheese

Milhos de Enchidos com Enguia do Minho

Regional Charcuterie Polenta with Eel

Polvo na Brasa com Saladinha de Lentilhas e Chourico
Grilled Octopus with Lentil Salad and Chorizo

Espetadinha de Porco Bisaro com Sabores de Feijoada

Bisaro Pork Skewer with Traditional Feijoada Flavours

Presunto 30 Meses *
30-Month Cured Ham *

75€

5,50€ / pax

18€

20€

22€

20€

27€

* Ndo estd disponivel no Menu 1896
* Not available on the 1896 Menu.




Andrew James Symington (primeira geragdo / first generation):
finais da década de 1920 / circa late 1920s.




PRINCIPAIS
MAINS

Cuscos de Vinhais, Raizes e Cogumelos

Vinhais Couscous with Roots and Mushrooms

“Arroz de Peixe”, Lucio Perca, Lagostim de Rio e Arroz Carolino
Fish Rice with Zander, River Crayfish and Carolino Rice

Bacalhau na Brasa com Estufadinho de Sames e Migas Beiras
Grilled Cod with Cod Roe and Traditional Bread Crumbs Sauté

Costela Mendinha com Couves Portuguesas e Grao-de-Bico
Mendinha-Style Veal Ribs with Portuguese Cabbages and Chickpeas

Cabrito Assado com Arroz de Forno
Roast Kid Goat with Oven-Baked Rice

Posta de Novilho na Brasa com Molho de Vinho Tinto
Grilled Beef Steak with Red Wine Sauce

Costeletao Maturado na Brasa (2 pax) *
Grilled Dry-Aged Rib Steak (for 2) *

32€

36€

36€

36€

40€

38€

100€

* Ndo estd disponivel no Menu 1896
* Not available on the 1896 Menu.




SOBREMESAS
DESSERTS

Bolacha de Abade de Priscos com Citrinos da Quinta
Abade de Priscos Biscuit with Citrus from the Estate

Pao de L6 com "Queijo da Serra"
"Pao de L6" with Serra da Estrela Cheese

Chocolate, Améndoa do Douro e Caramelo
Chocolate, Douro Almond and Caramel

Servico de Queijos Portugueses
Portuguese Cheese Selection

14€

14€

14€

20€







As nossas matérias-primas sdo preparadas em ambientes que podem conter alergénios. No caso de alergias ou
intolerdncias, informe-nos, por favor, antes de efetuar o seu pedido. Sequndo o Regulamento UE n.° 1169 (25 de
outubro de 2011), nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for
solicitado pelo cliente, ainda que seja por este inutilizado. Este estabelecimento possui livro de reclamagoes.

Our products are prepared in environments that may contain allergens. In case of allergies or intolerances, please
inform us before placing your order. EU regulation no. 1169 (25th October 2011): no dish, food or drink, including the
couvert, can be charged if not requested, even if consumed by the customer. This establishment has a complaints book.

Valores com IVA incluido a taxa legal em vigor.
Prices with VAT included.




